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VARIEDADES
Caiño tinto 33 %, sousón 33%, brancellao 33%.

DENOMINACIÓN
D.O. Rías Baixas - Subzona Soutomaior.

AÑADA
2015.

VIÑEDOS
Procediente de una única finca de 3 ha. en la montaño-
sa ladera del río Verdugo, perteneciente a la subzona de 
Soutomaior.
Soutomaior es la subzona más pequeña de las 5 que com-
ponenen la denominación de origen. 

EXPOSICIÓN
Sur.

SUELO
Arenoso con capa intermedia de xabre y roca madre gra-
nito.

PRODUCCIÓN
Alrededor de 500 botellas.

VENDIMIA
Manual en cajas de 20 kg.

VITICULTOR
Simón Barcia / Noelia Calvar.

ANALÍTICA
Acohol: 12,3 %vol., pH:3,61,  Acidez: 5,8 g/l.

TEMPERATURA SERVICIO
14-15 ºC (57-59 ºF).

COPAS RECOMENDADAS
Riedel Sommeliers 4400/30, Spiegelau Authentis 440 01 
82.

- Fase visual: Color amarillo pajizo brillante con ribete 
acerado.

- Fase olfativa: Hierba, melón, membrillo y manzana con 
toques salinos, balsámico. Toques ahumados, mantequi-
lla y recuerdo marino.

- Fase gustativa: El paso por boca con mucha densidad 
y corpulencia, con un buen equilibrio de fruta y alcohol, 


